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VIGTIGE ADVARSELS- OG SIKKERHEDSOPLYSNINGER

AF SIKKERHEDSHENSYN :

Undlad at opbevare eller anvende benzin eller andre brandfarlige dampe
eller vasker i nzerheden af dette eller andre kogeapparater.

|AWARN|NG| ADVARSEL: Forkert montering, justering, @ndring,
servicering eller vedligeholdelse kan forarsage beskadigelse af ejendom,
kvaestelser eller ded. Laes anvisningerne vedrgrende montering,
betjening og vedligeholdelse grundigt igennem, for dette udstyr
monteres eller serviceres.

BEHOLD DENNE MANUAL SOM OPSLAGSBOG TIL FREMTIDIG BRUG.
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|. GENERELLE OPLYSNINGER

A. Batch Broiler-specifikationer

FORSENDELSESVAGT: 240 kg (530 pund)
FORSENDELSESDIMENSIONER: 119,4 x 86,4 x 172,7 cm (47” x 34” x 68” )

MODELNUMMER ELEKTRISK STROMSTYRKE
FBB-EC-220 220/400 VAC, 43 A,50Hz, 3NFs | 23.500 W
FBB-EO-220 220/400 VAC, 43 A,50Hz, 3N Fs | 23.500 W
FBB-EC-230 230/400 VAC, 41 A, 50 Hz, 3N Fs | 23.500 W
FBB-EO-230 230/400 VAC, 41 A, 50 Hz, 3N Fs | 23.500 W
FBB-EC-240 240/400 VAC, 39A,50 Hz, 3N Fs | 23.500 W
FBB-EO-240 240/400 VAC, 39A,50 Hz, 3N Fs | 23.500 W

A-1.0 Modelnummernggle
FBB-EX-YCE-ZZ
X =0 (INGEN KATALYSATOR) ELLER C (KATALYSATOR)

Y =220 VOLT ELLER 230 VOLT ELLER 240 VOLT
ZZ = 2-CIFRET LANDEDATANAVN

A-2.0 Grillapparatdimensioner

44"

50 3/8" (111,9 cm)
20 3/4" _|
(52,9 cm)
| —
E - l\u
0
= - 64 5/8"
n (164,2 cm) 4 .
39 1/2" 53 5/8" 56 5/8
(100,3 cm) (136,1 cm) 45'5/8" (143.9cr
(115,8 cm)
34 3/4
(88,4 cm)
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Il. MONTERINGSANVISNINGER

A. KVALIFICERET PERSONALE

Disse monteringsanvisninger er kun beregnet til brug
af kvalificeret servicepersonale. Montering eller
servicering udfert af andre end kvalificeret personale kan
medfere beskadigelse af grillen og/eller tilskadekomst
af operataren.

Kvalificeret monteringspersonale udgeres af de personer,
firmaer, selskaber eller aktieselskaber, som enten
personligt eller via en repraesentant beskeeftiger sig med
og er ansvarlige for:

*+  Monteringen af ledninger fra el-meteret,
hovedkontrolskabet eller servicestikket til el-
kogeapparatet. Kvalificeret monteringspersonale skal
veere bekendt med alle de pakreevede forholdsregler,
og skal have overholdt alle de bemyndigede stats- og
lokalmyndigheders krav.

» Dette kogeapparaterikke beregnettil brug af personer
(indbefattet barn), som har nedsat felesans, fysiske
eller mentale evner, eller som mangler erfaring og
kendskab, med mindre de er under opsyn eller
har modtaget undervisning vedrgrende brugen af
kogeapparatet af en person, som er ansvarlig for
deres sikkerhed.

B. LEVERING OG INSPEKTION

Duke Manufacturing Co. ger alt, hvad der star i firmaets
magt, for at sikre, at grillapparatet var i god stand ved
modtagelsen. Grillapparaterne er fastspaendt med
stropper pa solide traeplader og emballeret med henblik
pa at forhindre beskadigelse under forsendelsen. De er
alle blevet omhyggeligt efterset, far de blev emballeret
og overladt til fragtfirmaet.

Efter grillapparatet fra Duke er blevet leveret:

* Inspicertransportbeholderen og nedskrivomhyggeligt
al udvendig beskadigelse pa kvitteringen, som ogsa
skal underskrives af chauffgren / fragtmanden.

+ Pak enheden ud og inspicer den for eventuel
beskadigelse, somikke var synlig patransportkassens
udvendige side.

* Inspicerforskjultskade. Fragtfirmaet skal underrettes
inden for femten (15) dage efter levering af
grillapparatet, ogkassen, treepladen og al emballagen
skal opbevares til inspektion.

Duke Manufacturing Co. vil ikke patage sig ansvaret for
tab eller skade, som er haendt undervejs. Fragtfirmaet
patager sig det fulde ansvar for levering i god stand, sa
snart vedkommende accepterer forsendelsen. Dog er vi
parat til at hjeelpe med at fremseette et erstatningskrav.

Forsigtig: Grillapparatet er meget tungt!
Anvend tilstrakkelig hjalp til at lofte det.

&

1) Brug en universalkniv til at skaere plastikemballagen af
(ikke vist).

N

Fjern den gverste papplade og det indvendiige daeksel.

w

Fjern kassen med undervisningsmaterialet.

Fjern pappet fra hjgrnerne (4 steder).

al

Fjern pappet pa enderne (2 steder).

g 2er

Fjern sammenbindingsstropperne (klip dem over med en
universalkniv eller en saks: 5 steder).

~
~

Fjern kassen med dele, der kan monteres, & tilbeher fra forsiden.

&

Loft den ene ende af grillapparatet forsigtigt og bank klodsen
mod midten og derefter sidelaens for a fierne den. Gentag dette
for de resterende klodser. Sa kan rullehjulene bergre pallen.

L

Fjern grillapparatet fra forsendelsespallen, brug 3 personer
til at lede og fordele dets veegt (ca.152 kg [335 Ibs]) med
passende omhu. Imedens stgttes grillapparatet omhyggeligt.
Rul det fremad, indtil de forreste rullehjul er fri af pallen. Loft
grillapparatet 15-20 cm over og veek fra pallen, og anbring det

forsigtigt pa gulvet for at undga at beskadige rullehjulene.

10) Fjerndetblabeskyttelsestape fragrillpanelerne, kig efterenekstra
gang for at veere sikker p3, at der ikke er noget tape tilbage.
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C. GRILLAPPARATSAMLING Opstilling
For grillapparatet samles og monteres, skal delene Monter alle genstande ifelge nedenstaende.
kontrolleres for at vaere sikker pa, at alle de n@dvendige
dele er til stede. <
=l
GENSTAND | DELNAVN DELNR. 0 _— 0
1 HYLDE TIL PRODUKTPANDE 175353
2 UDLADNINGSSLISK 175340
3 UDLADNINGSHATTE 175778
a
4 HOLDER TIL UDLADNINGSPANDE 175358
5 UDLADNINGSPANDE TIL FEDT 175357
6 “\" PANDE TIL FEDT 177011 R
7 HOVEDPANDE TIL FEDT 175329
8 LADEMEKANISME 175444
9 LADEMEKANISMEBAKKE 175430
10 LADEMEKANISMEST@TTE 175438
1 DZR 175429
12 LADEMEKANISMERAMPE 175741
13 IMPEDANSPANDE 175226
14 KATALYSATOR (VALGFRI) 175480
15 KATALYSATORV/RN (VALGFRI) 175482
16 RENG@RINGSSPAND 175842
17 KIT, RENG@RINGSREDSKABER / 600225
MONTERINGSREDSKAB TIL
RENG@RING — MONTERINGSN@GLE
TIL LADEMEKANISME, - A
UNBRAKON@GLE, 3/16” (AMERIKANSK) Monteringsvaerktoj til ladem "
(vedlagt i grillapparatets redskabskit)
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D. JUSTERINGER PA
MONTERINGSTIDSPUNKTET

Hvert afsnit af grillapparatet og alle delene i dets bestanddele
erblevetgrundigtafpravet oginspiceret, far grillapparatetblev
afsendtfrafabrikken. Imidlertid erdetsommetider nadvendigt
at efterprave eller justere grillapparatet, efter det er blevet
monteret. Denne type justeringer er forhandlerens eller
montgrens ansvar. Denne type justeringer anses ikke for at
veere defekter, de er snarere en normal del af rutinemaessig,
korrekt montering af udstyret.

Disse justeringer omfatter, men er ikke begraenset til:
* Haejdejustering af grillapparatet (efter behov)
+  Varmeelement udskiftning (efter behov)

Ingen montering skal anses for at veere feerdig uden en
rigtig inspektion og de ngdvendige justeringer udfert af
kvalificeret servicepersonale eller en montgr, hvis det er
ngdvendigt.

Det er ogsa vigtigt ikke at laegge hindringer i vejen for den
naturlige stramning af ventilationsluft, hvis grillapparatet
skal fungere rigtigt.

Dettegrillapparatmaikke monterespaetkantstensfundament
eller cementeres til vaeggen. Begge tilstande kan hindre
korrekt ventilation af enheden.

For der sluttes nogen el-forbindelser til grillapparatet,
skal meerkepladen kontrolleres for at bekraefte, at
grillapparatets specifikationer stemmer overens med den
spaending, der vil blive leveret til grillapparatet.

Meerkepladen sidder pa bagsiden af deekpanelet pa det
underste betjeningsskab i hgjre ende af enheden.

Pladen med grillapparatets model- og lsbenummer sidder
pa bagsiden af enheden.

Alle internationale grillapparater har en
standardkonfiguration, som er samlet med 230 volt
varmeelementer. Duke Manufacturing erklarover, atnogle
lande muligvisikke eristandtil atforsyne dette kogeapparat
med en ensartet spaending pa 230 volt pga. generel
efterspargsel fra virksomheden. For optimal funktion af
grillapparatet anbefaler Duke, at forsyningsspeendingen
til grillapparatet males pa monteringstidspunktet. Sadan
opnas et korrekt mal:

»  Derskalveaere taendtfor grillapparatet, og bade gverste
og underste element skal veere teendt.

* Alleandre kogeapparaterivirksomheden, som bruger
sterre maengder spaending ved almindelig funktion,
fx frituregryder, skal ogsa vaere taendt.

Dette giver montgren en mere ngjagtig driftsspaending. Nar
denoptimale forsyningsspeending erunder218 volt, anbefaler
Duke at udskifte varmeelementerne til 220 volt modeller. Nar
spaendingen er over 253 volt, anbefaler Duke at udskifte
varmeelementerne til 240 volt modeller.

Haev eller senk grillapparatet

Grillapparatets hgjde kan justeres vha. to skruer i
hvert ben.

Forsigtig: Grillapparatet er meget tungt! Anvend
tilstraekkelig hjaelp til at lofte det.

1. Left den ene ende af grillapparatet op pa en bred,
kraftig platform (ikke inkluderet).

2. Fjern to (2) skruer pr. ben og haev/szenk til de
gevindskarne huller. Saet skruerne i igen.

3. Fjern platformen og haev/szenk grillapparatet
forsigtigt.

4. Anbring plastikpropper (leveret fastgjort til
platformen) i alle ubrugte huller.

Skrue

Plastikprop til
hullerne
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E. PLACERING AF GRILLAPPARATET

Passende planlaegning og anbringelse af
grillapparatet giver de bedste resultater mhp. langvarig
brugerbekvemmelighed og tilfredsstillende praestation.
Vi rader dig pa det kraftigste til at teenke dig om mht.
anbringelsen af grillapparatet, fer det ankommer.

»  Grillelapparatet skal anbringes i et omrade, somer
frit for traek, og hvor der er adgang til korrekt drift
og servicering.

*  Omradet omkring grillapparatet skal holdes rent
for brandbare materialer. Der skal mindst veere en
sikkerhedsafstand pa:

BRANDBART IKKE BRANDBART

MATERIALE MATERIALE
Udladnings ende  |305 mm (12”) 305 mm (12”)
Adgangspanel ende| 76 mm (3”) 76 mm (3”)
Bagside 102 mm (4”) 102 mm (4”)

NOTICE| BEMAERK: Brug af ladningmekanismens

bakke til at statte tunge genstande eller veegten af en
person kan beskadige komponenter i grillapparatet.

BEMARK: Grillapparatet skal bindes til
en fast genstand med band af passende leengde for at
udligne belastningen pa el-stikket. Hvis grillapparatet
fiernes fra sin normale plads, skal bandene bindes
igen, nar det saettes pa plads.

F. ELEKTRISKE FORBINDELSER

Grillapparatet leveres parat til at tilsluttes et 230/400
volt kredslgb med jordforbindelse. El-motoren,
indikatorlysene og betjeningskredslgbet er indvendigt
forbundet og har ikke brug for en underordnet
strgmforsyning.

Fer der sluttes forbindelser til disse enheder, skal
meerkepladen kontrolleres for at sikre, at grillapparatets
spaending og fase er forligelige med netstremmen.
Nar de installeres, skal alle grillapparater have el-
jordforbindelse ifalge lokale bestemmelser, og hvis
der ikke findes nogen lokale bestemmelser, ifalge
den amerikanske National Electrical Code (nationale
el-kode), ANSI/NFPA 70 (i Canada - CSA Std.
C22.2). El-diagrammerne sidder i betjeningsskabet
pa grillapparatet. Der findes ogsa almindelige el-
diagrammer i denne manual.

[A WARNING| ADVARSEL: Det er nadvendigt at
forsyne 230/480 volt enheden med en neutral
lederforbindelse ved monteringen.

G. VENTILATION

Dette kogeapparat skal monteres med tilstraekkelig
ventilation for at forhindre, at der opstar uacceptable
koncentrationer af sundhedsfarlige stoffer i det rum,
hvor kogeapparatet er monteret.

Udluftning til en emhaette med baldakin

En mekanisk dreven emhaette skal have en kapacitetpa
mindst 1700 m3/t (1000 kfm) med en minimum abning
pa 100 cm x 130 cm (39,4” x 51,2”) for at udlufte dette
kogeapparat i tilstreekkelig grad. Den specificerede
kapacitet og abning er pakreevetien dedikeretemhaette
til dette kogeapparat, eller udluftningskapaciteten kan
tilfgjes til en feelles emhaette med baldakin, der tjener
endnu et kogeapparat.

Vedligeholdelse af ventilationssystemet

Ventilationssystemet skal vedligeholdes og inspiceres
en gang om aret af kvalificeret personale ifglge eller
ud over myndighedernes bestemmelser.

Denne inspektion/vedligeholdelse skal besta af, men
ikke veere begreenset til:

» Inspektion for blokeringer eller propper som kan
hamme udluftningen af grillapparatet.

* Reparation af de neevnte blokeringer.

* Inspektion af udluftningsbaldakinen, dens
drivmotorer og klokker, osv.

NOTICE| BEMAERK: Undlad at anbringe diverse

genstande, fx bageplader, madbeholdere eller
aluminiumfolie oven pa grillapparatet.  Dette
vil hamme udluftningen af kogedampe og
luftstremning gennem enheden - hvilket medferer
et darligt tilberedningsresultat.
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lll. BRUGSANVISNING

Oplysningerne i dette afsnit er beregnet til at
bruges af uddannet betjeningspersonale. Uddannet
betjeningspersonale er de personer, som har lzest
oplysningerne i denne manual omhyggeligt igennem,

5\)\5

er bekendt med grillapparatets funktion og/eller som e G
har erfaring med betjening af det beskrevne udstyr. DO NOT

LOAD

Vi anbefaler at fglge disse anvisninger for at sikre den
bedst mulige preestation, lang holdbarhed og feijlfri
funktion af grillapparatet.

Betjeningen er forudprogrammeret fra fabrikken
til opskrifter, som er kendt pa fremstillingstidspun
ktet. Produkttasterne skal programmeres med en
godkendt opskrift, og grillapparatet skal kalibreres P
rigtigt inden brug.

A. GRILLAPPARATETS BETJENINGSTASTER

1. Afbryder — Teender eller slukker for 4
grillapparatet: TAEND eller SLUK (ON eller
OFF). 3—]

2. Valgtaster til produkt — Velger
hvilken produktopskrift, der skal kgres.
Fungerer ogsd som nummertaster 1-8 i
programmeringsmode.

\5

3. Piletaster

Pil op: Viser den aktuelle
grillapparattemperatur, nar der trykkes
pa den i kegrselsmode. Ruller baglens
gennem parametrene, nar der trykkes pa
den i programmode.

Pil ned: Viser grillapparatets @
kontrolpunkttemperatur, nar der trykkes
pa den i kegrselsmode. Ruller baglaens
gennem parametrene, nar der trykkes pa
den i programmode.

Pil venstre/hgjre: Flytter mellem tegn eller
parametre i programmode. Bruges ogsa
som taltaster 0 og 9.

1]

4. Display

Eneter-tast — Tryk pa tasten og hold
den inde i 5 sekunder for at indlaese
programmode. Bruges ogsa til at
flytte gennem og indlaese parametre i
programmeringsmode.

6. Grilllampe — Denne lampe lyser under
forudopvarmning og hele tilberedningen.
Operatgren ma ikke saette produkt i
grillapparatet, mens lampen lyser.

10
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B. TILBEREDNING AF PRODUKT

B-1.0 Sadan tandes der for grillapparatet

Start ventilationssystemet.

Drej TEND/SLUK (ON/OFF) afbryderen hen pa
TZND (ON) (1).

Betjeningstasten viser under cyklen
forudopvarmning.

LED’erne ved siden af alle produkttasterne med
tilberedningstider, som er ikke-nul, vil veere rgde.

Betjeningstasten viser, nar cyklen
forudopvarmning er feerdig, og LED’erne ved
siden af alle produkttaster med tilberedningstider,
som er ikke-nul, vil vaere grgnne.

(Der henvises til afsnit B-8.0, hvor der findes

B-2.0 Tilbered produktet

anvisning pa at slukke for grillapparatet)

)
DO NOT
LOAD

Grillapparatdisplay og

grilllampen er ikke taendt.

Anbring opsamlingspanden ved
udladningen.

Anbring produktet i forreste og
bageste rakke.

Push forward
as shown.

Rotate handle
down to lift
inside bar
over product.

Saet produktet ind i grillapparatet.

Skub fremad som vist pa
illustrationen.

Tryk pa den rette produkttast.

Drej handtaget ned for at lafte
den indvendige stang over
produktet.

Duhar 15 sekundertil attrykke
paen anden produkttast, hvis
du har valgt forkert.

Displayet vil skiftevis vise den
resterende tid og detfircifrede
produktdatanavn.

LED’en ved siden af den
valgte produkttast vil blinke
rgdt.

Traek lademekanismen ud med
drejet handtag.

®

IF LIGHT ON
DO NOT
LOAD

Grilllampen vil vaere taendt.

11
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B-3.0 Cyklen tilberedning er feerdig
Kaeden vil dreje og udlade produktet.

Produktet ma ikke seettes ind i grillapparatet,
for grilllampen er slukket og betjeningstasten

viser !

For at forhindre optaning af produktet anbefales det,
at produktet ikke anbringes pa lademekanismen mere
en fem minutter, for det skal seettes ind.

B-4.0 Finjustering til madtilberedning

Brug denne funktion til at laegge op til 30 sekunder
til eller traekke op til 30 sekunder fra opskriften til en
produktilberedningscyklus. Denne funktion skal bruges
i tilfeelde, hvor tilberedningen af produkt har behov
for at blive forbedret udenfor programmeringsmiljget.
Sadan virker funktionen:

Tryk pa og hold tasterne A og V inde i 3 sekunder.
Betjeningstasten vil vise .

Alle produkt-LED’er for produkter med programmeret
tid vil lyse radt.

Veelg en produkttast, der skal justeres.

Den valgte produkt-LED bliver ved at veere rad, og alle
andre produkt-LED’der bliver slukket.

Betjeningstasten vil blinke efterfulgt af
produktdatanavnet.

AogVtasternebrugestilatindstilIefinjusteringerne
til tilberedning. Det fagrste tryk pa A eller V tasten
bringer justeringsskeermen op. Betjeningstasten vil
vise hele tilberedningstiden for produktet iberegnet
den forrige finjustering til tilberedning.

De fglgende tryk pa A eIIethasten lzegger 1 sekund
til eller traekker 1 sekund fra tilberedningstiden.

Tilberedningstiden kan gges eller formindskes med op
til 30 sekunder vha. denne funktion.

Funktionen forlades og indstillingen gemmes ved
at trykke pa tasten ENTER.

B-5.0 Annuller en tilberedningscyklus

Nar der trykkes pa en produkttast, og den holdes inde
i 3 sekunder, vil det annullere en tilberedningscyklus
og udlade produktet.

B-6.0 Sadan kontrolleres
grillapparattemperaturen

Nar som helst der trykkes pa A-tasten (undtagen i
programmerings-mode), vises den aktuelle temperatur
i ovhrummet.

B-7.0 Sadan kontrolleres
kontrolpunkttemperaturen

Nar som helst der trykkes pa v-tasten (undtagen
i programmerings-mode), vises den aktuelle
kontrolpunkttemperatur.

B-8.0 Sluk for grillapparatet

Drej TAEND/SLUK (ON/OFF) afbryderen hen pa SLUK
(OFF).

C. RENGGRING

Grillapparatets ydre af rustfrit stal holdes rent med et
godt, ikke-slibende rengaringsmiddel til rustfrit stal, der
fas mange forskellige slags i handlen. Fugt en klud
og ter grillapparatet af, mens det er KOLDT. Nar et
grillapparat tgrres af, mens det er varmt, kommer der
striber, og resultatet bliveri gvrigt utilfredsstillende. Nar
grillapparatet er rent, kan det terres over med letolie.

De fglgende anbefalinger skal overholdes til hjeelp til at
gere brugen af grillapparatet fejlfri og for at opretholde
garantien:

A. Undlad at udseette grillapparatet for kontakt med
opvaskemidler, renggringsmidler, blegemidler osv.
i laengere tid.

B. Kemiske forbindelser, iseer forbindelser som
indeholder chlor, méa aldrig blive siddende pa
grillapparatets dele natten over. Chlor forarsager
grubedannelse og teering.

C. Brug aldrig kemikelier i steerkere koncentration en
den, der anbefales af fabrikanten.

D. Brug rent vand og en blgd klud til at tarre
overfladerne af for rester af renggringsmidler.

E. Der ma aldrig bruges almindeligt staluld eller
skuresvampe pa overfladerne: brug ikke-slibende
affedtningsmidler til grillapparater og blgde klude

Overhold anbefalingerne omhyggeligt, det vil veere
medvirkende til at grillapparatet fungerer bedre og
holder laengere.

12
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RENGQRINGSPLAN

HVAD SKAL GORES RENT

KOLIGT
GRILLAPPARAT

AFBRYD
STROMMEN

4 TIMERS RENGO@RING (hygiejnisk sterilisering pa stedet)

STERILISER LADEMEKANISMEN & BAKKEN (FORSIGTIG:
VARME OVERFLADER, TAG ISOLEREDE HANDSKER PA

UNDER RENG@RINGEN)

STERILISER UDLADNINGSSLISKEN

DAGLIG RENGQRING (fiern og vask/skyl/steriliser)

UDLADNINGSPANDE (FORSIGTIG: VARME OVERFLADER,
TAG ISOLEREDE HANDSKER PA UNDER RENG@RINGEN)

UDLADNINGSHATTE

UDLADNINGSPANDER TIL FEDT

HOVEDPANDER TIL FEDT

UDLADNINGS ENDEPANEL

UDLADNINGS SKRABER

X X [X | X [X

LADEMEKANISME & BAKKE (FORSIGTIG: VARME
OVERFLADER, TAG ISOLEREDE HANDSKER PA
UNDER RENG@RINGEN)

UDLADNINGS SLISK

LADERAMPE

UNDERSTE VARMEELEMENTREFLEKTOR

VARMEELEMENTER

D@R TIL GRILLAPPARATETS VENDEMEKANISME

FLAMMEAFLEDER

X X X [X |X [X

UGENTLIG RENGGRING

KATALYSATOR

13
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C-1. Fire (4) timers rengering
Alle komponenter, der kommer i kontakt med madvarer, skal renggres og steriliseres hver 4. time.

Lademekanisme og vogn: Fjern
lademekanismen fra vognen og steriliser de
omrader, som far kontakt med madvarer.

Forsigtig: Varm overflade i naerheden
af doren!
Tag isolerede handsker pa.

\ Udladnings slisk: Nar
udladningshzetten er fjernet,

steriliseres den udvendige overflade
af slisken.

Forsigtig: Varm overflade i
narheden af doren!
Tag isolerede handsker

pa.

14
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C-2. Daglig rengering

Daglig rengering skal ogsa omfatte alting, som er opfert pa 4 timers renggringsplanen.

PAFYLDER PAFYLDNINGSBAKKE
Skub ud Lesn, og traek ud
ADVARSEL: ADVARSEL:
MEGET VARM! MEGET VARM!

"V"-FEDTPANDE
Skub ud

@

HYLDE TIL PHU-PANDE UDGANGSEMHATTE
Skub op og ud Skub op og ud

UDGANGSPANDEHOLDER UDGANGSFEDTPANDE
Skub op og ud Vip op, haegt af, og traek fremad Haeld kun fedt
ud i et godkendt olieopsamlingssystem

15
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C-2. Daglig rengering (fortsat)

UDGANGSCHUTE
Loft op og vaek

SIDE PANEL
Left op, traek panelets bund lidt ud, traek
panelet nedad for at fjerne det

ASKESKRABER
Traek frem, op og ud

FEDTAFLEDER
Loft op, og traek ud

INDVENDIGT SIDERUM
Spray afterringsklud med fedtfjerner eller
godkendt ovnrens, og ter det rent

FOR- & BAGPANELER PA HOVEDDEL
Loft op og vaek

’

I

PAFYLDERDGR
Vip ind, haegt af, og traek ud

PAFYLDNINGSRAMPE
Las op for stift, drej fremad, og traek udad

16
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C-2. Daglig rengering (fortsat)

FLAMMEAFSKARMNING RUM TIL NEDERSTE VARMEELEMENT
Losn, ryk ned, og traek ud Traek op, frem og ud

§

REFLEKTOR FOR NEDERSTE ELEMENT VARMEELEMENTER
Traek fremad og ud Brug skraberenden af rengeringsredskabet
til at rengore over- og undersiden af alle
varmeelementer

Lad primar- og "V"- <
fedtpanderne blive ~
pa deres plads under
rengeringen

~_

k

INDVENDIGT RUM UDGANGSSKAKT
Spray klud med fedtfjerner eller godkendt Brug skraberenden af renggringsredskabet til
ovnrens, og tor derefter vaeggene af at rengore udgangsskakten

17
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C-3. Ugentlig rengering

Katalysatorvaern

Katalysatorsamling

RENGOGRINGSHENSYN

A WARNING| ADVARSEL: Undlad at bruge
sabe, opvaskemiddel, affedtningsmidler, silicone,
natriumsalte, blegemidler, antioxidationsmidler
eller nogen som helst andre rengeringsmidler,
der fas i handlen, til at rengere katalysatoren.
Brug af de nzevnte kemikalier vil beskadige
katalysatoren og ggre den ubrugelig.

BEMARK: Katalysatoren ma ikke rengeres i en
opvaskemaskine eller i en renggringsanordning, der
bruger ultralyd. Under ingen omstaendigheder ma der
anvendes slibende materiale eller en slibende skrubbe
til renggring.

SIKKERHEDSHENSYN

Den katalytisk virkende regomdanner (katalysatoren)
er normalt en del af et forbraendingssystem, og de
generelle sikkerhedsforanstaltninger, der overholdes
i den slags systemer, skal praktiseres. De fglgende
hensyn geelder specifikt for katalysatordelen.

A. Afbrydstremmen: Forkatalysatorenfjernes, skal
stremmen til grillapparatet afbrydes, og enheden
skal have lov til at kgle aftil stuetemperatur. Fjern
katalysatorveernet og stil det til side, sa det kan
genmonteres, efter katalysatoren er gjort ren.

B. Sadanhandteres katalysatoren: Vaer omhyggelig
med ikke attabe katalysatoren ellerbeskadige den
ved handtering. Veeromhyggeligmed atbeskytte
haenderne imod varme overflader, hvis enheden
skal handteres straks efter entilberedningscyklus,
tag handsker pa, der er specielt beregnet il dette
formal. Der er ingen bevaegelige dele eller
elektriske sammenkoblinger i forbindelse med
katalysatoren, derfor skulle der ikke vaere nogen
fare for elektrisk sted, nar enheden vaskes.
Lad katalysatoren kgle af til stuetemperatur, for
renggringsprocessen pabegyndes.

C. Betjening: Forsta og felg brugsanvisningen til
systemet, som kom med grillapparatet, og somer
endelafmonterings-ogbetjeningsmanualen. Det
ermegetvigtigt at sarge for, at aftraekskanalerne
over kogeapparatet er fri for fedtstof, inden
kogeapparatet betjenes farste gang med den
installerede katalysator.

18
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C-3. Ugentlig rengering (fortsat)

punkt 3.
de pa forsiden og bagsiden for at sikre, at

a
alle de partikler, som sidder fast i katalysatorens forside

Begynd med en ren vask og fjern alle
fremmedlegemer fra vaskekummen,
for vaskeprocessen af katalysatoren
pabegyndes
Tag katalysatoren op af vandet og ryst
den for vand. Slip vandet ud af vasken og
gor den fuldstaendigt ren, gentag derefter
Tag katalysatoren op og skyl den grundigt med
store maengder varmt vand. Den typiske restaurant
sprojtedyse til opvask (lavtryk, stort volumen) er perfekt
eller bag rammen, fjernes. Ryst resten af vandet ud af
katalysatoren og lad den derefter lufttarre natten over.
Derefter kan katalysatoren genmonteres i grillapparatet.

til denne funktion. Sprgjt vandet langsomt over hele
Sorg for at katalysatorvaernet bliver monteret over
katalysatoren igen, for der taendes for grillapparatet.

overfladen b

19

at losne lgse aske- og kulstofpartikler.

Fyld en vaskekumme, der er stor nok til
at rumme katalysatoren, delvist med nok

Bank forsigtigt pa katalysatorens ramme,
mens den holdes over en affaldsbgatte, for
rent, varmt vand (38 °C-54 °C) til at daekke
katalysatoren fuldstendigt, nar den laagges
i vasken. Skub katalysatoren op og ned i
vandet et par gange, derefter skal den have
lov at sta i bled i 20 minutter.
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D. SADAN PROGRAMMERES
BETJENINGSTASTERNE

“Your Solutions Partner”

>

/‘;\
&’

<

Burger

WHOPPER®

Angus

TENDERGRILL®

Discharge

D-1.0 Sadan indlaeses programmode

Der er to niveauer til betjeningsprogrammering.
Niveau 1: Programmering relateret til opskrifter.

Niveau 2: Programmering relateret til grillapparatets
funktionalitet.

Tryk pa og hold ENTER-knappen inde i 5 sekunder.
Betjeningstastenvilvise| CodE|. Indleesenadgangskode,
som specifikt gaelder for programmeringsniveauet.

D-2.0 Sadan navigeres
programmeringsskarmene

Tasten ENTER bruges til at flytte fremad gennem
parameterlisten. Farste tryk pa tasten ENTER bringer
parameternavnet op, og naeste tryk bringer den

parameterindstilling op, som kan redigeres.

Tasterne A og V vil flytte baglaens gennem
parametrene.

Tasterne og P il rulle gennem
parameterindstillingerne og fungerer ogsa som
nummer 0 og 9. Produkttasterne 1-8 fungerer ogsa
som nummertaster 1-8.

D-3.0 Niveau 1 programmering
Indlees adgangskoden 1-8-2-7 og tryk patasten ENTER.

Ved dette punkt viser betjeningstasten [PROD|, og alle
produkt LED’er bliver grgnne.

Veelg en produkttast for et produkt, du gerne vil aendre.
LED’en ved siden af det valgte produkt bliver grgn.
Alle andre produkt LED’er bliver slukket.

D-3.1 Produktdatanavn |AbCd

Denne parameter lader brugeren definere et fircifret,
alfanumerisk produktnavn til hver enkelt produktknap.

Tasterne A og V brugestil atflytte gennem tegnsaettet.

Tasterne og > bruges til at flytte til det neeste eller
det forrige tegn. Det aktive tegn vil blinke.

Ram P> efter det sidste tegn, det bringer nzeste
parameter op.

D-3.2 Tilberedningstemperatur,
tilberedningsprofil [ti1], [SEt1], [PL 1], [bH1], [ti2],
[SEt2], [PL 2], [bH2] ...

Definerer cyklingsparametrene for de gverste,
infrargde elementer, udladningsvarmeelementet og
tilberedningstiden i alt.

Disse parametrekanhaveoptil6 afsnit. Hvertafsnitbestar
afen (1)timer-cyklus, en (1) temperaturindstillingog en
(1) stramstyrkeindstilling og en (1) bundvarmeindstilling.

Bundvarmeindstillingen bH1-6 betjener de underste
udladningsvarmeelementer. Nar denne indstilling
&ndres til sluk, slukker det for det underste
udladningselement for dette afsnit af tilberedningen

Timer-cyklusindstillingen kommer fgrst.
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Produkttasterne 1-8 bruges til atindlzese tallene 1-8.
Tasterne @ og > brugestil atindleese tallene 0 0g 9.

Betjeningstasten visertilberedningstidenialt (summen
af alle timer-cykler) som en endelig parameter, der
ikke kan aendres.

For eksempel:

ti1-:30, SEt1-775F, PL1-5, bH1-on (-tandt)
ti2-1:00, SEt2-775F, PL2-0, bH2-off (-slukket)
totL-1:30

Efter den sidste parameter er indlaest, nar der trykkes
pa P> eller tasten ENTER, bringer det dig tilbage il
produktvalg, sa du kan veelge et andet produkt at
programmere.

D-3.3 Sadan afsluttes programmode

For at forlade programmering og gemme nye
indleesninger skal der trykkes pa tasten ENTER, indtil
betjeningstasten viser |[RdY/, eller[Lo].

For at forlade programmering uden at gemme

indlaesninger skal der farst slukkes og derefter straks
teendes for hovedafbryderen, Teend/Sluk (On/Off).

D-4.0 Niveau 2 programmering

Indlaes adgangskoden 3-6-4-5 og tryk patasten ENTER.

D-4.1° C eller ° F parameter

Skifter den viste temperatur mellem farenheit (F) og
celsius (C).

Tasterne og > bruges til at rulle gennem
indstillingerne.

D-4.2 Sadan andres tomgangstemperaturen

Dette er kontrolpunkttemperaturen for grillapparatet
under forudopvarmnings- og tomgangscyklen.

Default for denne parameter er 393 °C (740 ° F).
Produkttasterne 1-8 bruges til atindlzese tallene 1-8.
Tasterne <og> brugestil atindlaese tallene 0 0g 9.

D-4.3 Sadan a@ndres tomgangsstremniveauet[iPL]

Dette er stramniveauet for det averste varmeelement
under forudopvarmningscyklen.

D-4.4 Sadan andres IHeating element-
spandingsindstillingen CSEn

Denne indstilling skal aendres, sa den svarer til den
nominelle spaending af de varmeelementer, som er
installeret i enheden.

D-4.5 Yderligere fabriksindstillede parametre

Resten af parametrene i dette afsnit er indstillet fra
fabrikken og ma ikke eendres. Indstillingerne er opfart
i det fglgende:

3
.

- |PC

]

[ ]
ol [l [ [T [=] 0] [T] [
n| l»| |—~ m (el |=| [©
—~ T

D-4.6 Sadan afsluttes programmode

For at forlade programmering og gemme nye
indleesninger skal der trykkes pa tasten ENTER,

indtil betjeningstasten viser : eller :

For at forlade programmering uden at gemme
indlaesninger skal der fgrst slukkes og derefter straks
teendes for hovedafbryderen, Taend/Sluk (On/Off).
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E. FEJLFINDING

SYMPTOM

ARSAG

AFHJ/ZELPNING

Betjeningsdisplayet taendes
ikke

Ingen strem

Serg for at grillapparatet er sat til en stikkontakt med
den rette spaending/Hz (iflg. maerkepladen), og at der er
strem pa kontakten. Kontroller den dedikerede sikring.

Rat eller understegt produkt
uden at der vises nogen
betjeningsfejlmeddelelser.

Produktet er ikke sat rigtigt i.

Der blev trykket pa produktknappen, far
produktet blev sat i.

Der blev trykket pa den forkerte produktknap.

De underste varmeelementer varmer ikke
rigtigt. (Observer de underste elementer
gennem abningen, efter den underste
fedtbakke er fiernet)

De gverste infrargde elementer varmer
ikke rigtigt. (Observer elementerne
gennem grillapparatets udladningsende.
Bemeerk: Elementerne skal glade orange i
tomgangsmode)

Gennemga ladningsteknikken.

Searg for, at trykke pa produktknappen straks efter, at
produktet er sat i grillapparatet.

Serg for, at trykke pa den rigtige produktknap.

Udskift varmeelementet og sikringen efter behov.

Udskift varmeelementet og sikringen efter behov.

Transportbandet vil ikke
beveege sig for at udlade
produkt.

Der er noget, der spaerrer for transportbandet

Observer om der er forhindringer ved at dreje
transportbandet manuelt fra udladningsenden af
grillapparatet vha. grillapparatets renggringsredskab.
Serg for at udladningsskraberen sidder pa sin plads.
Serg for at sammenkoblingspladen sidder pa sin plads.
Serg for at flammeaflederen sidder pa sin plads.

Ladeanordningen kan
ikke skubbes helt ind i
tilberedningsovnen.

Sammenkoblingspladen sidder ikke rigtigt pa
plads.

Serg for at sammenkoblingspladen og sikringsfligen
sidder korrekt pa plads.

Produkt kommer i klemme
eller bliver gdelagt ved
iseetning

Sammenkoblingspladen sidder ikke rigtigt pa
sin plads

Flammeaflederen sidder ikke rigtigt pa sin
plads

Searg for at sammenkoblingspladen og sikringsfligen
sidder korrekt pa plads.

Serg for at flammestopanordningen sidder korrekt pa
plads, og at fligene er sat korrekt i kaervene.

Betjeningsdisplayet viser “Hi”

Kontakt Duke Manufacturing Co. eller en autoriseret
serviceforhandler for Duke.

Betjeningsdisplayet viser “Lo”

De underste varmeelementer varmer ikke
rigtigt. (Observer de underste elementer
gennem abningen i den underste fedtbakke)

De gverste infrargde elementer varmer
ikke rigtigt. (Observer elementerne
gennem grillapparatets udladningsende.
Bemeerk: Elementerne skal glade orange i
tomgangsmode)

Fedtpanden er ikke monteret

Impedanspande eller katalysator er ikke
monteret.

Udskift varmeelement og sikring efter behov.

Udskift varmeelement og sikring efter behov.

Monter fedtpande.

Monter impedanspande eller katalysator.

Betjeningsdisplayet viser
“Prob”

Kontakt Duke Manufacturing Co. eller en autoriseret
serviceforhandler for Duke.
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E. FEJLFINDING (FORTSAT)

SYMPTOM

ARSAG

AFHJZALPNING

Betjeningsdisplayet viser
“tESt Prod”

Det underste element varmer ikke rigtigt.
(Observer de underste elementer gennem
spraekkerne i den underste fedtbakke)

De gverste infrargde elementer varmer
ikke rigtigt. (Observer elementerne
gennem grillapparatets udladningsende.
Bemeerk: Elementerne skal glade orange i
tomgangsmode)

Udskift varmeelement og sikring efter behov.

Udskift varmeelement og sikring efter behov.

Er

eller “Ht:1” eller “Ht:2” eller
“Ht:3”

eller “Ht:4” eller “Ht:5” eller
“Ht.6”

Betjeningsdisplayet viser “Sr:

Der slukkes ikke for alle elementerne

Specifikke elementer blandt de @verste
infrargde elementer varmer ikke

rigtigt. (Observer elementerne gennem
grillapparatets udladningsende. Bemazerk:
Elementerne skal glgde oragnge i
tomgangsmode )

Bagpanelet er ikke monteret korrekt

Et specifikt element blandt de underste
elementer varmer ikke rigtigt. (Observer de
underste elementer gennem spreekkerne i den
underste fedtbakke)

Bagpanelet er ikke monteret korrekt.

Kontakt Duke Manufacturing Co. eller en autoriseret
serviceforhandler for Duke.

Udskift varmeelement og sikring efter behov.

Genmonter panelet.

Udskift varmeelement og sikring efter behov.

Genmonter panelet.

Betjeningsdisplayet viser
“triP”

Termisk overbelastning er blevet udlgst
forarsaget af hgj temperatur i kontrolpanelet.

Sgrg for at alle udluftningsabninger er fri for blokeringer

Searg for at keleblaeseren kgrer, mens grillapparatet er
i drift.

Betjeningsdisplayet viser
“Ht:er”

Grillapparatets “forudopvarmning” er
tidsudkoblet.

Sluk for grillapparatet og taend for det igen. Hvis denne
fejl varer ved, skal du fortseette til naeste punkt.

Betjeningsdisplayet viser
“db:er”

Betjeningen har et internt problem

Kontakt Duke Manufacturing Co. eller en autoriseret
serviceforhandler for Duke.

IV. SERVICE OG REPARATION

A. ADVARSLER

|A WARNING| ADVARSEL: Afbryd stremmen
til kogeapparatet for servicering.

|A WARNING| ADVARSEL: Enheder pa rullehjul
har bindeband til at begranse grillapparatets
bevagelighed. Hvis bindebandene bliver bundet
op under servicering, skal de bindes igen,
efter kogeapparatet er blevet sat pa plads pa
dets oprindelige plads.

BEMARK: Der skal opretholdes korrekte
sikkerhedsafstande under servicering.

Vedligeholdelse m& kun udfgres af kvalificeret
servicepersonale. Servicering udfert af andre end
kvalificeret personale kan medfgre beskadigelse af
grillen og/eller tilskadekomst af operatgren.

Kvalificeret servicepersonale er de personer, firmaer,
selskaber eller aktieselskaber, som enten personligt
eller via en repreesentant beskaeftiger sig med og
er ansvarlige for reparationer eller servicering af
erhvervsmaessigt udstyr til madvaretilberedning, som
har erfaring med denne type arbejde, har kendskab til
alle de pakreevede forholdsregler og har overholdt alle
de bemyndigede stats- og lokalmyndigheders krav.

Hvis der er brug for hjeelp vedrgrende valg af en
kvalificeret servicerepreesentant, henvises der
til Duke Manufacturing Co.’s serviceafdeling pa
+1-800-735-3853.
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B. VARMEELEMENTER DER KAN UDSKIFTES AF BRUGEREN
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B. VARMEELEMENTER DER KAN UDSKIFTES AF BRUGEREN (FORTSAT)
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B. VARMEELEMENTER DER KAN UDSKIFTES AF BRUGEREN (FORTSAT)

! NOTICE
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B. VARMEELEMENTER DER KAN UDSKIFTES AF BRUGEREN (FORTSAT)
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V. RESERVEDELSLISTE

GENSTAND | BESKRIVELSE D/N

1 STOTTE, LADEMEKANISMEBESLAG 175438
2 BOSNINGSBLOK, SAMLEBAND 175525
3 KONDENSATOR, MOTOR-SAMLEBAND 175802
4 KATALYSATOR 175480
5 KZDE, GRILL 175674
6 KZADE, FREMFZRING 175551
7 SLISK, UDLADNING 175340
8 SIKRING, 10 AMP 177562
9 KONTAKTOR 177330
10 BETJENINGSPANEL, FEJLFINDINGSKORT 177331
11 BETJENINGSPANELSAMLING, HOVED 177092
12 APPARATLEDNING, CE-ENHED 177564
13 DOYR, ISAETNING 175429
14 BLAESER, AFKGLING 177329
15 FILTER, EMC (KUN TIL CE-ENHED) 177566
16 FLAMMEAFLEDER 175293
17 SIKRING 177512
18 SIKRINGSHOLDER 177513
19 FLADEPAKNING, FACETKONTROL 175510
20 FEDTPANDE, “V” 177011
21 FEDTPANDE, HOVED 175329
22 FEDTPANDE, SIDE 175357
23 VZERN, KATALYSATOR 175482
24 VARMEELEMENTSKIT, 3300 W, NR. 1, TOP, VENSTRE, 208 VAC 600204
25 VARMEELEMENTSKIT, 3300 W, NR. 1, TOP, VENSTRE, 230 VAC 600205
26 VARMEELEMENTSKIT, 3300 W, NR. 1, TOP, VENSTRE, 240 VAC 600206
27 VARMEELEMENTSKIT, 3300 W, NR. 2, TOP, MIDTER, 208 VAC 600207
28 VARMEELEMENTSKIT, 3300 W, NR. 2, TOP, MIDTER, 230 VAC 600208
29 VARMEELEMENTSKIT, 3300 W, NR. 2, TOP, MIDTER, 240 VAC 600209
30 VARMEELEMENTSKIT, 3300 W, NR. 3, TOP, HJJRE, 208 VAC 600210
31 VARMEELEMENTSKIT, 3300 W, NR. 3, TOP, HJJRE, 230 VAC 600211
32 VARMEELEMENTSKIT, 3300 W, NR. 3, TOP, HJJRE, 240 VAC 600212
33 VARMEELEMENTSKIT, 3800 W, NR. 4, BUND, VENSTRE, 208 VAC 600213
34 VARMEELEMENTSKIT, 3800 W, NR. 4, BUND, VENSTRE, 230 VAC 600214
35 VARMEELEMENTSKIT, 3800 W, NR. 4, BUND, VENSTRE, 240 VAC 600215
36 VARMEELEMENTSKIT, 3800 W, NR. 5, BUND, MIDTER, 208 VAC 600216
37 VARMEELEMENTSKIT, 3800 W, NR. 5, BUND, MIDTER, 230 VAC 600217
38 VARMEELEMENTSKIT, 3800 W, NR. 5, BUND, MIDTER, 240 VAC 600218
39 VARMEELEMENTSKIT, 3800 W, NR. 6, BUND, HJJRE, 208 VAC 600219
40 VARMEELEMENTSKIT, 3800 W, NR. 6, BUND, HJJRE, 230 VAC 600220
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GENSTAND | BESKRIVELSE D/N

41 VARMEELEMENTSKIT, 3800 W, NR. 6, BUND, HJJRE, 240 VAC 600221
42 HATTE, UDLADNING 175778
43 SPARRESYSTEM, SIKKERHED, BAGPANELSMONTERING 177567
44 SPZARRESYSTEM, SIKKERHED, BETJENINGSSKABSMONTERING 177568
45 SMAKLAS, STIFT 177527
46 LAS, VIPPE 177525
47 LAMPE, GRILL 175550
48 LADEMEKANISME 175444
49 MOTOR, SAMLEBAND 175875
50 PANDE, UDLADNING 175358
51 PANEL, UDLADNINGSADGANG 175250
52 PANEL, EL-ADGANG LWB 177101
53 PANEL, FORSIDE 175300
54 PANEL, BAGSIDE 177052
55 PANEL, SAMLING, SIKRINGSADGANG 177053
56 PANEL, SAMLING, ELEMENTTILSLUTNINGS ADGANG 177054
57 STIK, BEN OG MUFFE, 63 AMP, CE-ENHED 177570
58 SONDE, TEMP, C-OVN 175977
59 RAMPE, LADEMEKANISME 175741
60 RELA, FASTSTOF, 10 AMP, SAMLEBAND 175870
61 RELZ, FASTSTOF, 50 AMP, VEKSELSTROMINDGANG, VARMEELEMENT 177095
62 RELA, FASTSTOF, 50 AMP, JEVNSTROMINDGANG, VARMEELEMENT 177096
63 RENGYJRINGSSPAND 175842
64 SKRABER, DREJE ASKE 175150
65 SENSOR, STROMNING 167614
66 STANG, UDLADNINGSSIDE 175037
67 STANG, HGJRE SIDE 175038
68 HYLDE, PRODUKTPANDE 175363
69 SKJOLD, VARME 177012
70 KADEHJUL, B21X3/8 INDFAESTNINGSHUL (MOTOR) 175517
71 BELASTNINGSAFHJALPNING, CE-ENHED 177574
72 AFBRYDER, ILUBAKKEMINERET, DPST 175503
73 KLEMRAEKKE, VARMEELEMENT, CE 177503
74 KLEMRZAEKKE, EL-FORSYNING, CE 177505
75 TERMOSTAT, VARMESKJOLD 168324
76 RESKAB, BRAENDERRENGYRING 175485
77 TRANSFORMER, 40 VA, 230 VAC-24 VAC 175765
78 BAKKE, LADEMEKANISME 175430
79 BORSTE, RENGJRING 177301
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Duke Manufacturing Co.

2305 N. Broadway
St. Louis, MO 63102

® Phone: 314-231-1130
- Toll Free: 1-800-735-3853
Your Solutions Partner Fax: 314-231-5074

www.dukemfg.com
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